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APRESENTACAO

O Manual de Operacionalizagdo do Programa Es

formar ds unidades escolares sobre as diretrizes para a execucao

como o envolvimento das entidades ligadas ao Programa.
Pretende-se, com isso, orientar as unidades esco

de operacionalizagdo do FEAE.

tadual de Alimentacdo Escolar - PEAE] vem in-
do Programa de Merenda Escolar, berm

lares sobre o procedimento em todos 0s niveis
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2. INTRODUCAO

A nutricio escolar constitui-se, nos dias de hoje, numa preocupacdo mundial. Autoridades gover-
namentais, ndo s6 de pafses em desenvolvimento como também de paises desenvolvidos, voltam-se cada vez
mais para essa questao. No entanto, a nutri¢io na escola torna-se mais importante nos paises que tém menos
recursos pelas seguintes razoes:

_ o acesso aos alimentos concentra-se numa fracdo minoritéria da populacéo;
as criangas, freqiientemente, saem de casa sem desjejum;

a distincia razodvel da residéncia até a escola;

_ a falta de dinhgiro para um almogo ou lanche adequado pode Jevar a um gasto com guloseimas,

sem valor nutrifivo;

— os lanches trazidos de casa, geralmente, séo inadequados quantitativa e qualitativamente.

Nos paises desenvolvidos ndo € a caréncia alimentar que determina a existéncia do Programa. O
Estado & responsivel pela saide da populagio ¢ a merenda é servida para que as criancas néo passem muitas
horas sem se alimentar. A merenda escolar ndo € encarada como suplementacio alimentar nem como meca-
nismo camuflador das condicoes de vida.

No Brasil, o Programa de Suplementagio Alimentar do Escolar néo pode ser visto como um Pro-
grama que foi criado para acabar com a desnutrigio; cle foi inserido na escola para suprir as necessidades fi-
siolégicas da crianca duranie a sua permanéncia na mesma. Embora com a denominagéo de Programa Assis-
tencial, o Programa Estadual de Alimentagdo Escolar - PEAE, tem conseguido, ao longo dos anos, melhorar a
permanéncia da crianga na escola e, conseqiientemente, a aprendizagem.

O Programa Nacional de Alimentagdo Escolar - PNAE. ¢, sem divida, o mais complexo dentre 0s
Programas previstos pelo Programa Nacional de Alimentacdo ¢ Nutricdo — PRONAN. Sab a responsabilidade
da Fundacdio de Assisténciz ao Estudante — FAE, tem como meta atender 2 totalidade das criangas do ensino
fundamental, na idade de 06 a 14 anos das escolas piiblicas e filantrdpicas.

O PEAE desenvolve suas acdes a partir de um planejamento que considera a realidade do aluno,
da escola e da comunidade como ponto de partida. Nessa perspectiva, ha de se estabelecer mecanismos conti-
nuos de acompanhamento ¢ avaliacio das acoes programadas e realizadas, assegurando o alcance dos objeti-
vOs propostos. '
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4. INSTITUICOES DIRETAMENTE ENVOLVIDAS COM O PEAE E SUAS COMPETENCIAS

FAE — Fundagdo de Assisténcia ao Estudante, 6rgéo ligado ao Ministério da Educagio e Cultura. Atra-

REFAE -

CONAB -

UFC -

PMA -

vés de convénio tnico, tem ligagio com as Secretarias de Educacéo dos Estados, em Brasilia-
DF.

Competéncia:

— definir as politicas e diretrizes do PNAE, de acordo com a Constituigdo Federal;

— planejar, organizar, promover a execugao e supervisionar as acoes do Programa;

— definir padrézs de procedimentos técnico-administrativos;

_ avaliar a pauta de géneros propostos pelas Coordenadorias Estaduais;

— financiar todos os géneros adquiridos e o controle de qualidade dos mesmos;

— promover a #quisi¢ao de alimentos, juntamente com as Secretarias Estaduais de Educacéo e a

Companhia Nacional de Abastecimento.

Representagio da Fundagdo de Assisténcia ao Estudante integra a estrutura organizacional da

FAE, como unidade descentralizada, sediada nesta Capital (Av. Olavo Bilac, 1300).

Competéncia:

— supervisio camo processo sistematico e participativo de andlise de situagdo e tomada de deci-
séo, relativo. ao plancjamento e execugio dos programas;

— pesquisa cori0 um processo de coleta de dados peri6dicos, subsidiando a organizacao das in-
formacoes gorenciais;

— assessorameiito como apoio técnico ao Estado e Municipio.

Companhia Narional de Abastecimento. Originou-se da fusfo dos seguintes Orgaos:

@ COBAL — Companhia Brasileira de Alimentos;

® CIBRAZEM - Companhia Brasileira de Armazenagem;

@ CFP — Companhia de Financiamento da Produgao.

Através de convénio, tem ligagio com a FAE e a Secretaria da Educagdo do Estado. Tem sede

nesta Capital ra Rua Antonio Pompeu n® 555.

Competénci:i:

— responsdvel selo processo de compras descentralizadas, exceto os produtos formulados ou nutri-
cionais;

— acompanharento e pagamento dos fornecedores apds a liberagdo dos laudos do controle de
qualidade;

— responsdvel pela recepgio, armazenagem € cOnNservacao dos alimentos adquiridos para o Pro-
grama Estadial de Alimentagéo Escolar de todo o Estado, como também pelo transportc dos gé-
neros alimer ticios do armazém central até os armazéns municipais dos 178 Municipios do Esta-

do e para as zscolas da Capital.

Universidade Faderal do Ceard — Unidade de Base ou Controle de Qualidade.

Através de convénio com a FAE, presta servigos ao PEAE.

Competéncia:

— responsével pelo controle de qualidade dos produtos do PEAE, realizando andlises especificas
para cada produto;

— fornecer o laudo dos produtos analisados para liberagio dos mesmos para 0 consumo;

— supervisiona as unidades armazenadoras da CONAB e dos 178 Municipios do Estado.

Programa Mundlial de Alimentos, através do Projeto BR-2732, mantém convénio com o Governo
Federal, doando alimentos aos Estados nordestinos mais carentes: Cear4, Piaui e Paraiba.,
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— procurar o SSDA ou OME de scu Municipio, quando houver diividas sobre a merenda;
— seguir o cardépio contido nas guias de remessa enviadas pelo PEAE;

— preparar ¢ distribuir os alimentos para ¢ aluno;
— manter hig'enizadas as dependéncias da escola onde sdo feitas a armazenagem, O preparo e a

distribuicao da merenda.
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6. OPERACIONALIZACAO DOS PROJETOS
6.1. Projeto de Alimentagio

6.1.1. Objetivo

Oferecer uma alirientagio balanceada, procurando cobrir parte das necessidades nutricionais das
criangas do pré-escolar e 12 2rau matriculadas nas escolas oficiais e filantrépicas, ou seja, compensar o gasto
energético da crianca durante sua permanéncia na escola.

6.1.2. Convénios

Anualmente é firmado um convénio entre Prefeitura e Secretaria de Educacio, cabendo ao Munici-
pio contribuir com uma taxa cquivalente a uma refei¢ao ano (merenda) por aluno atendido pelo PEAE no Mu-
nicipio. Em contrapartida, a Secretaria se propde a reverter este recurso em beneficio da execugio do Progra-
ma na DERE e no Municipio, assim como: transporte, treinamento, material de cantina, material pemanente €
de consumo.

6.1.3. Cadastro

A escola sc cadastrard anualmente na DERE de sua jurisdi¢io. O calenddrio para o cadastramento
obedeceri o mesmo prazo éstipulado pela FIBIE. O Cadastro devera ser preenchido em formulério especifico

da merenda escolar (em ane> 0).
Os critérios sdo «stabelecidos pela FAE e devem obedecer ao Decreto Presidencial n® 57.662, de

24 de janeiro de 1966, que cbriga as escolas a possuirem cozinha, depdsito, material de cantina e pessoal para

preparo ¢ distribuigio da merenda.
As escolas oficia s e conveniadas com o Estado e/ou Municipio deverdo possuir convénio de coo-

peracio miitua integral e turio cedido.
As escolas filant Gpicas devem estar cadastradas no Conselho Nacional do Servigo Social e com-

provarem quc néo possuem ! ins lucrativos.
6.1.4. Selecao das Escolzs para o Programa

Apés a escola se cadastrar, receberd a visita do supervisor. Nesta visita, o supervisor observara se
a escola dispde de cantina, depdsito, material pessoal para o preparo ¢ distribuigao da merenda. O supervi-
sor ainda visita as dependénias da escola ¢ confronta os dados colhidos durante o cadastro. O mimero de alu-
nos é conferido pelo didrio de classe.

6.1.5. Selegio dos Produios na Coordenagio

BASICOS — Par:: a escolha dos produtos para a pauta de aquisicdo de géneros € observada a sazo-

palidade (produtos de safra), bem como as condigdes climaticas.
NUTRICIONAIS — Todos os produtos nutricionais (ou formulados) passarfio por uma triagem na
coordenacio onde ¢ feita una andlise sensorial dos mesmos. Apds esta triagem serd aplicado na escola teste

de aceitabilidade destes proiiutos.
6.1.6. Selecdo das Escolis para Teste

Foram selecionadas 30 escolas do total de escolas oficiais de Fortaleza, para a realizacio dos testes
de aceitabilidade dos produtos nutricionais ou formulados. A seleciio dessas escolas foi através de visita onde

se observaram as condi¢oe: de higiene, espaco fisico da cozinha, material de cantina e pessoal existente €,
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6.1.11. Pagamento

Apés o recebimento do laudo de andlise pela REFAE, € efetuado pela CONAB o pagamento dos
fornecedores.

6.1.12. Programagao par: Distribuigdo

O programa par: distribuico € feito em computador quando confirmada a aquisi¢ao de géneros ¢
sua liberagdo, pelo controle de qualidade, considerando-se:

— nuimero de alunos

— quantidade de alimentos disponivel

— per capita

Este programa €, posteriormente, analisado pela equipe técnica do PEAE, a fim de que se faca uma
adaptacio combinando os g=neros alimenticios que formardo os cardApios, em cada distribuigio.

A partir daf, os lados necessérios a distribuicdo de alimentos para cada escola sao processados, re-
sultando a guia de remessa que ¢é extraida pela impressora ligada ao terminal do computador.

6.1.13. Distribui¢io

A distribuigfio #1é as escolas da Capital e SEMAE de cada Prefeitura é de responsabilidade da
SEDUC que para isso firmou convénio com a2 CON AB.

No caso do Interior, j4 que a entrega dos alimentos ¢ feita no SEMAE, a Prefeitura tem obrigacao
de distribui-los 2 cada esccla, seja qual for a dependéncia administrativa.

A guia de remessa (GR), extraida com as quantidades de produtos discriminados a cada escola e
SEMAE, é o documento di entrega dos alimentos. Nela existem informacdes que devem ser observadas, além
de existirem colunas especificas para registro de faltas ou derrames ocorridos por ocasido da entrega. Esses
registros sao importantes para que scja descontado o pagamento a ser feito 2 transportadora responsédvel. Na
GR deverd constar tambén: o carimbo da escola ou SEMAE sob a assinatura da pessoa responsivel pela con-
feréncia e recebimento dos géneros alimenticios.

6.1.14. Supervisdo

Supervisio é uria atitude de olhar com mais clareza uma agdo qualquer. Por conseguinte, 0 super-
visor em visita & escola otserva e orienta a estocagem dos gEneros, higiene, preparo, distribuicao e aceitagao
de carddpios, material de -antina, promove educacio nutricional junto aos escolares, preenchimento de for-
mularios concernentes ao Frograma e informa sobre a operacionalizagao do Programa na escola.

A periodicidade da supervisio na escola € feita da seguinte forma:

— quinzenalmerte (ou quando concluido cada objetivo)

— quando solicitada

— através de dentncia.

6.1.15. Prestacio de Contas nos Trés Niveis

A prestagdio de contas € feita em tr€s niveis:

— Escola para ¢ SEMAE

— SEMAE para 0 SSDA

— SSDA para a SEDUC

Na escola, a prestagio de contas deve ser feita em formulério préprio, observando a ficha de con-
trole de estoque e o preerchimento do caderno da merendeira. Esta deveré ser entregue ao SEMAE até o 5°
dia ap6s o término do cardipio contido na guia.

Ao chegar no SEMAE, o mapa de prestagio de contas serd analisado e remetido ao SSDA junta-
mente com as guias geral e individuais. O SSDA digitara as guias de remessa e 0s mapas de prestacao de
contas de cada escola de sna jurisdicdo, e remeterd para a SEDUC o disquete de cada operagéo.

Na SEDUC, as prestagdes de contas sdo colocadas no computador, o qual processard a quantidade
do saldo, evitando que a escola receba génemsfr-;ie que ja dispde em seu estogue:
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— possuir um local reservado para material de limpeza, inseticidas, desinfetantes e substincias sti-

jeitas a combuistio espontinea;

— conjunto de prateleiras, estas devem estar a 0,20m acima do piso e sua profundidade nao deve

exceder 0,4511;

— estrados de madeira reforcada para sacarias e caixas, elevados do piso até 0,40m, em pés prote-

gidos por canoplas;
— escada;
— extintor de in:éndio.

Quando na esco'a ndo houver depdsito, os géneros devem ser guardados em armirios proprios.

Os alimentos pereciveis devem ser guardados no freezer e este deverd possuir chave e permanecer

no depésito dos generos pereciveis.

Caracteristicas do Refeitério

O refeitério deve ser um local agraddvel, visando despertar nas criangas orgulho e satisfagdo. Serd
provido de comunicagio irterna e externa. Deverd possuir mesas e cadeiras suficientes para o nimero de alu-
nos do maior turno. O pisc deve ser antiderrapante, paredes azulejadas ou pintadas com tinta lavdvel em tons
claros, e o teto pintado com finta lavdvel em tom claro. A iluminagdo e ventilagio devem ser, preferencia-
mente, naturais. Nio havendo essa possibilidade, usar ventilacio e iluminacio mecéinicas. As mesas devem

ser retangulares, conjugades ou simples, com cadeiras.

Na entrada deve ter pias, toalhas, bebedouros ¢ cesto para lixo. No fundo, instalagoes sanitdrias

para alunos do sexo mascu ino € feminino.

A medida que forem terminando a refeiao, as criangas devem levar os utensilios usados para os

locais determinados.

6.2.4. Dimensionamento da Cantina, Depésito, Refeitdrio, Pessoal ¢ Equipamentos

Dimensionam¢nto da Cantina
1m? d4 para atender 35 criangas.

Ex.: Considerando que o maior turno da escola possui
350 alunos, temos:

Im?> ——— 35 alunos
x ——— 350 alunos x = 10m?

A drea da cantira de uma escola que possui em seu maior turno 350 alunos serd de 10m’

Dimensionamento do Depdsito

1m? dd para guardar alimento para 1.500 refeicées.

Ex.: A escola possui 350 alunos no total. Considerando 20 dias dteis de meienda no més, temos:
350 (n2 de alunos) x 20 (dias titeis) = 7.000 refeigbes/mes

Im? ——— 1.300 refeigdes
x ——— 7.000 refeigdes Fim=d

A drea do depésito para guardar alimento para 7.000 refeices, que serd utilizado em 20 dias tteis

por uma escola que possui um total de 350 alunos, serd de 4,6m*
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6.2.6.2. Recepcdo de Géneros

O recebimento dos géneros alimenticios é muito importante, porque ¢ no ato de entrega que se de-
ve conferir a quantidade e (ualidade dos géneros.

A pessoa encarr-gada de recebé-los deve verificar:

— data de validzde;

— se as embalagens ndo estdo rasgadas;

— se os produto: e as quantidades recebidas sao os constantes da guia de remessa.

A pessoa encarregada de receber os géneros deverd assinar e carimbar a guia a ser devolvida. Os
géneros recebidos ficam scb a guarda da Diregéo do Estabelecimento de Ensino, isentando o DEAE de qual-
quer responsabilidade comn falta de géneros ou alimentos estragados (fora do prazo de validade). Se no ato
do recebimento for detectaca alguma irregularidade, nao assinar a guia de remessa e comunicar imediatamente
o ocorrido ao SEMAE ou SSDA de sen Municipio.

6.2.0.3. Armazenamento de Géneros

— manter rigorosa limpeza e arrumacao;

— verificar diarizmente as condicdes de conservagio dos géneros;

_ manter a ficha de controle didrio sempre atualizada e para isso marcar os alimentos com a data
de chegada, colocando os mais antigos & frente para serem consumidos em primeiro lugar;

— arrumar juntos os alimentos da mesma espécie;

os géneros eni pacotes, latas ou caixas deverdo ficar armazenados nas prateleiras, afastados da

parede para evitar a umidade e facilitar a ventilago;

— colocar os sachs sobre estrados e conservé-los fechados todas as vezes que forem utilizados;

— nifo abrir outro produto antes de terminar o que esta aberto;

— usar sempre uiznsilios secos e limpos para retirar o alimento dos sacos;

— a0 armazenar o macarrio nio colocar nada sobre ele para evitar que se quebre;

— Observar os produtos enlatados — latas estufadas ou que expelem jato de ar forte ao serem aber-
tas, latas furadas, amareladas ¢ soltando liquido sdo sinais de que o produto estd impréprio para
0 COnsumo;

— separar ovos cuebrados e estragados;

— retirar imediatimente todo o género que se estrague e limpar cuidadosamente o local;

_ nunca se deve colocar material de limpeza ¢ objetos de uso pessoal junto com os alimentos;

_ a chave do dedsito deverd ficar na escola com o responsdvel pelo setor de merenda escolar.

 6.2.6.4. Deterioracdo de /\limentos

— retirar, imedialamente, do depésito, o alimento estragado, limpando adequadamente o local que
esteve ocupadc;

_ comunicar a ocorréncia ao SSDA de sua jurisdicio que encaminhard um supervisor para avaliar
as possiveis caisas da deterioracio dos géneros;

— quando a quantidade de alimento deteriorado for inferior a 20% da cota mensal destinada & Es-
cola, constituir uma comissio formada por um representante da Prefeitura Municipal, uma Su-
pervisora do Estado, a Diretora da Escola, o Presidente da Associagfio de Pais - APM, ou um pai
de aluno e um representante do Posto de Satide local para elaborar relatério e decidir sobre o
destino do(s) alimento(s) (incinerar e enterrar), dando ciéncia 4 Coordenacéio do PEAE (Anexo
1D);

— quando a quaniidade de alimento deteriorado for superior a 20% da cota mensal destinada & Es-
cola, a Diretor: em articulagio com a Coordenagao do PEAE deverd acionar o controle de quali-
dade da Universidade Federal, para providéncias;

— caso seja verificado que houve falha quanto & armazenagem, conservagao e consumo de géneros
fora do prazo e validade ou ainda desvio de alimentos, a Diregdo da Escola terd que repor ou
substituir o produto por outro equivalente, no mesmo valor. A reposigio deverd ser comprovada

através de nota fiscal.
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6.4.1. Objetivo

Conhecer o estado nutricional, através da mediciio dos escolares na faixa ctdria de 06 a 09 anos,
matriculados na 12 série dc 12 grau das escolas da rede oficial, visando 2 coleta de dados sobre as caréncias
nutricionais localizadas.

6.4.2. Periodicidade

SERIES

ANOS
12 42 78

1991

1992

1993

1994

1995

1996

L 1997

30530 30| 3o [P p3e
0 b30DI0N

6.5. Projeto de Educagiio Alimentar

Sendo a escole responsédvel por agdes educacionais, faz-se necessdrio realizar atividades educati-
vas dirigidas a individuos em fase de formacdo de seu comportamento alimentar, geralmente dificil de modifi-
car na idade adulta. Este projeto deve ser orientado e coordenado pelo profissional nutricionista.

6.5.1. Objetivo

Desenvolver 1a crianga praticas de educagdo alimentar, transmitindo-lhe conhecimentos corretos,
estimulando a formacdo de atitudes positivas, contribuindo para a formacdo de um comportamento alimentar
sauddvel e adequado.

6.5.2. Justificativa

A necessidad: de se desenvolver a educagdo nutricional na escola de 12 grau é justificada ainda

pelo seguinte:

— a educacic nutricional € um direito de todo ser humano, que dele depende para adquirir conhe-
cimentos, atitudes ¢ préticas condizentes a satide;

_ os desvios nutricionais atingem, atualmente, -ndividuos de todos os estratos sociais, quer por Ca-
réncia, queT por excesso de nutrientes €, na maioria das vezes, tais desvios sdo condicionados
por compenentes educativos (conhecimentos ausentes, errénecos ou insuficientes, atitudes nega-
tivas, hibiios inadequados); _

_ as carénciss nutricionais, quando atingem as criangas, trazem como conseqiiéncias maiores taxas
de absente’smo 2 escola, conseqiientes 35 elevadas taxas de morbidade, além de apatia e falta de
atenciio que contribuem para uma maior retencio escolar. Além disso, pesquisas evidenciam que
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7. FORMULARIOS

Neste item estio relacionados os formularios utilizados pelo PEAE no decorrer de sua operaciona-
lizagdo.

7.1. Ficha de Cadasiro da Escola

Periodicidade — Anual.

Objetivo _ Este formuldrio é utilizado pelo Setor de Informagio Estatistica Municipal — SIEM, para ca-
dastrar efcu atualizar os dados da Escola (Diregdo, enderego, nimero de alunos, etc.).

Responsivel pelo preenchiriento — Diregdo da Escola ( Anexo III).

7.2. Mapa de Supervisac
O PEAE/CE dispoe de 2 tipos de formuldrios para supervisao.
7.2.1. Mapa de Supervisiio da 12 Visita 2 Unidade Escolar

Periodicidade — Anual.
Objetivo — Averiguar as condigoes da Escola para participar do Programa.
Responsivel pelo preenchiriento — Supervisor do SEMAE (Anexo IV).

7.2.2. Mapa de Supervisio

Periodicidade — A cada vicita & Unidade Escolar.

Objetivo — Exccutar ¢ agiio programada observando as atividades e dificulades encontradas pelas Esco-
las atendicas pelo PEAE.

Responsivel pelo preenchiriento — Superviscr do SEMAE (Anexo V)

7.3. Demonstrativo do Controle Mcnsal

Periodicidade — Ao final d: cada més, apds o consumo dos géneros do PEAE.

Objetivo — Informar ¢ consumo de géneros do més, como também os custos e clientcla beneficiada
(Anexo V1)

Responsével pelo preenchiriento — Orientador da Merenda, Diretor da Escola ou Secretdrio.

7.4. Guia de Remessa Individual

Periodicidade — A cada distribuicio de géneros do PEAE.

Objetivo — Informar quais os géncros enviados juntamente com seus quantitativos, sugestoes de carda-
pios, total de alunos e dias de atendimento. Tem por fim a comprovacao referente a confe-
réncia dos dados que a guia informa.

Responsével pelo preenchimenio — Secretaria da Educacéo, Coordenacdo do PEAE (Anexo VII)

7.5. Guia de Remessa de Alimentos Pereciveis

Periodicidade — A cada distribuicio de géneros do PEAE.

Objetivo — Informar qual o género perecivel enviado, juntamente com seus quantitativos, total de alunos
atendidos e dias de atendimento. Tem por fim a comprovagio referente & conferéncia dos
dados que a guia informa.

Responsével pelo preenchimento — Secretaria da Educacéo, Coordenagao do PEAE (Anexo VHI).
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ANEXD |

— MODULACAGC DE MATERIAL DE CANTINA -



ESTADO DO CEARA !
SECRETARIA DA EDUCACAO )
PROGRAMA ESTADUAL CE ALIMENTACAO ESCOLAR — PEAE

MODULACAO DE MATERIAL DE CANTINA
Escola Médulo I — Até 50 alunos

Lista Basica:

ITEM DISCRIMINACAO DO MATERIAL QUANTIDADE
01 Abridor de latas
02
02 Assadeira de aluminio reforcado, retangular, medindo 45 x 32cm, 02
aproximadamene
03 Bacia de alumfiio reforgado, fosca, medindo 50cm de didmetro, 01
aproximadamen‘c
04 Balde, capacidede 10 litros 01
05 Bandeja de aluninio reforgado, fosca, medindo 51 x 32cm, apro- De acordo com maior n?
ximadamente de turmas do turno
06 Botijao de gés, capacidade 13kg 02
07 Cacarola em alaminio refor¢ado com 2 alcas e tampa, capacidade 02
22 litros
08 Cacarola em aluminio reforcado com 2 alcas e tampa, capacidade -
40) litros
09 Caldeirio em zluminio reforgado com 2 algas e tampa, capacidade 01
30 litros
10 Caldeirao em ¢luminio reforgado com 2 algas e tampa, capacidade -
45 litros
11 Caneca de polipropileno, capacidade 300ml, com graduagao em De acordo c/n? de alu-
200ml nos do maior turno
12 Cilindro para gas, capacidade 45kg -
13 Colher em pol'propileno com aproximadamente 80cm De acordo c¢/n® de alu-
nos do maior turmo
14 Colher'de pau. cabo com aproximadamente 80cm 02
15 Concha em aluminio reforgado lixado, capacidade 500g De acordo com maior n®
de turmas do turno
16 Escorredor de macarrio em aluminio fosco reforgado, c/2 alcas 01
c/aproximadaente 45cm de dimetro




MODULACAO DE MATERIAL DE CANTINA — MOGDULO I

ITEM DISCRIMIN ACAO DO MATERIAL QUANTIDADE
37 Balanca p/bal-do, tipo leque, capacidade 10kg 01
38 Bule em alumfnio polido, capacidade 3 litros, aproximadamente 01
A0 Chaleira de aluminio polido, capacidade 5 litros, aproximada- 01

mente
40 Colher de sopa em ago inox 06
41 Depésito para sal em pldstico, capacidade lkg 01
42 Faca serrilhaca para pdo em ago inox 01
43 Garfo de mesi: em ago inox 06
44 Espremedor d2 alho em aluminio fundido, doméstico 01
45 Cuscuzeira, cipacidade 5 litros 01
46 Freezer horizontal c/chave — 2 portas
OBS.: Um paneldo de 30 liros dd para fazer refeicio para 100 alunos.

Um paneldo de 45 liros dé para fazer refeicao para 150 alunos,




MODULACAO DE MATERIAL DE CANTINA — MODULO I

ITEM DISCRIMINACAO DO MATERIAL QUANTIDADE

17 Espumadeira ¢m aluminio reforgado, didmetro de 102 12cm e ca- 02
bo de aproximadamente 40cm

18 Faca em ago inox, para cozinha, medindo 22cm de lamina, apro- 02
ximadamente '

19 Faca em aco inox, para cortar legumes, laminas de 15cm, aproxi- 02
madamente

20 Fervedor em aluminio reforcado, lixado, com capacidade de 1 Ii- 01
tro com cabo de baguelite

21 Filtro grande de 03 velas 01

22 Fogdo a gds, industrial, extra-reforcado, 2 bocas, grelhas de 01
aproximadamente 40x40cm

23 Fogio a gés industrial, extra-reforcado, 4 bocas, grelhas de -
40x40cm, aproximadamente

24 Fogdo a gés. industrial, extra-reforcado, 6 bocas, grelhas de -
40x40cm, aproximadamente

25 Geladeira elétrica, tipo doméstico capacidade 330 litros 12

26 Liquidificador industrial, com copo em inox, capacidade 4 litros 01

27 Medidor em pléstico inquebrével, graduado, capacidade 1 litro 01

28 Panela de pressdo em aluminio reforgado, capacidade 12 a 15 li- 01
tros

29 Pano de prato 06

30 Pano de chéo 02

31 Peneira de atame, com orla em madeira, dizmetro de aproxima- 01
damente 50cm

32 Prato em polipropileno, didmetro de aproximadamente 20cm, com De acordo ¢/maior n® de
bordas alunos de um turno

33 Ralador em aluminio com 4 faces 01

34 Rodo 02

35 Tébua de maleira para cortar carne, medindo, aproximadamente, 01
25x40cm

36 Vassoura de piacava 02
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ESTADO DO CEARA

SECRETARIA DA EDUCACAO )

PROGRAMA ESTADUAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PEAE
MODULACAO DE MAT:ZRIAL DE CANTINA

Escola Mddulo 11 — Até 350 alunos

Lista Bisica:
ITEM DISCRIMINACAO DO MATERIAL QUANTIDADE
01 Abridor de latas 03
02 Assadeira de aluminio reforcado, retangular, medindo 45x32cm, 03
aproximadanente
03 Bacia de aluminio reforcado, fosca, medindo 50cm de didmetro, 02
aproximadaniente
04 Balde, capacidade 12 litros 02
05 Bandeja de aluminio reforgado, fosca, medindo 51x32cm, apro- De acordo cfo n® de
ximadamente turmas do maior turno
06 Botijao de giis, capacidade 13 kg De acordo c/cota mensal
07 Cacarola em aluminio reforgado com 2 algas e tampa, capacidade -
22 litros
08 Cagarola em aluminio reforgado com 2 algas e tampa, capacidade 02
40 litros
09 Caldeirdo e11 aluminio reforcado com 2 algas e tampa, capacidade 04
30 litros
10 Caldeirio e aluminio reforgado com 2 alcas e tampa; capacidade De acordo ¢/maior n° de
45 litrosg turmas do maior turno
11 Caneca de polipropileno, capacidade 300ml, com graduacio em De acordo c/n® de alu-
200 ml nos do maior turno
12 Cilindro .'_[)Eil;l gds, capacidade 45 kg -
13 Colher em polipropileno com aproximadamente §0cm De acordo c¢/n® de alu-
nos do maior turno
14 Colher de pau, cabo com aproximadamente 80cm 04
15 Concha em alumfnio reforgado lixado, capacidade 500g De acordo com maior n®
de turmas do turno
16 Escorredor de macarrdo em aluminio fosco reforcado, com 2 alcas 02
com aproximadamente 45cm de didmetro
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MODULACAO DE MATERIAL DE CANTINA — MODULO III

iITEM DISCR[MI?—‘IACAU DO MATERIAL QUANTIDADE
37 Balanga para balcae, tipo leque, capacidade 10kg 01
38 Bule em alumninio polido, capacidade 3 litros, aproximadamente 02
3 Chaleira de aluminio polido, capacidade 5 litros, aproximada- 02

mente

40 Colher de sopa em ago inox 12
41 Depésito para sal em pldstico, capacidade 1 kg 02
42 Faca serrilhada para pdo em ago Inox 02
43 Garfo de mesa em ago 1nox 12
44 Espremedor de alho em aluminio fundido, doméstico 02
45 Cuscuzeira, capacidade 5 litros 02
46 Freezer 330 litros 01

OBS.: Um paneldo de 30 litros da para fazer refeigao para 100 alunos.

Um panelo de 4% litros dé para [azer refeicio para 150 alunos.
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MODULACAO DE MATERIAL DE CANTINA — MODULO 1V

ITEM DISCRIMINACAO DO MATERIAL QUANTIDADE

16 Escorredor ¢ macarrio em aluminio fosco refor¢ado, c/2 alcas 02
com aproximadamente 45cm de didmetro

17 Espumadeira em alumfnio reforcado, didmetro de 10 a 12cm ¢ ca- 03
bo de aproximadamente 40cm

18 Faca em aco inox, para cozinha, medindo 22cm de limina, apro- 03
ximadamente

19 Faca em aco inox, para cortar legumes, laminas de 15cm, aproxi- 03
madamente

20 Fervedor em aluminio reforcado, lixado, com capacidade de 1 li- 02
tro com cabe de baquelite

2] Filtro grande de 03 velas 04

22 Fogio a gés, industrial, extra-reforcado, 2 bocas, grelhas de -
aproximadan ente 40x40cm

23 Fogio a gés industrial, extra-reforgado, 4 bocas, grelhas de 01
40x40cm, aproximadamente

24 Fogdo a gis, industrial, extra-reforcado, 6 bocas, grelhas de B
40x40cm, ap roximadamente

o Geladeira el¢trica, tipo doméstico, capacidade 330 litros 01

26 Liquidificador industrial, com copo em inox, capacidade 8 litros 01

27 Medidor em pldstico inquebrével, graduado, capacidade 1 litro 02

28 Panela de pressao em aluminio reforgado, capacidade 12 a 15 li- 03
tros

29 Pano de prato 12

30 Pano de chao 03

31 Peneira de arame, com orla em madeira, didmetro de aproxima- 02
damente 50cm

32 Prato em polipropileno, diimetro de aproximadamente 20cm, com De acordo c/maior n® de
bordas alunos de um turno

33 Ralador em aluminio com 4 faces 03

34 Rodo 02
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ESTADO DO CEARA

SECRETARIA DA EDUCACAO s

PROGRAMA ESTADUAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PEAE
MODULACAO DE MATEEIAL DE CANTINA

Escola Madulo V — Até 900 alunos

Lista Basica:

ITEM DISCRIMINACAO DO MATERIAL QUANTIDADE
01 Abridor de latus 04
02 Assadeira de aluminio reforcado, retangular, medindo 43x32cm, 05
aproximadamerite
03 Bacia de aluminio reforgado, fosca, medindo S0cm de didgmetro, 04
aproximadamente
04 Balde, capacicade 12 litros 02
05 Bandcja de aluminio reforgado, fosca, medindo 51x32cm, apro- De acordo cfo n? de
ximadamente turmas do maior turno
06 Botijao de gas, capacidade 13 kg De acordo c/cota mensal
07 Cacarola em #luminio reforgado com 2 alcas e tampa, capacidade -
22 litros
08 Cacarola em uluminio reforado com 2 algas ¢ tampa, capacidade 04
40 litros
09 Caldeirio em aluminio refor¢ado com 2 alcas e tampa, capacidade 05
30 litros
10 Caldeirdio em aluminio reforgado com 2 algas e tampd, capacidade De acordo c/o n? de
45 litros turmas do maior turno
11 Caneca de polipropileno, capacidade 300ml, com graduacdo em De acordo c/o n® de
200 ml alunos do maior turno
12 Cilindro para gas, capacidade 45 kg -
13 Colher em polipropileno com aproximadamente B0cm De acordo com o n? de
alunos do maior turne
14 Colher de pau, cabo com aproximadamente 80cm 05
15 Concha e aluminio reforgado lixado, capacidade 500g De acordo com maior n”
de turmas do tuma
16 Escorredor de macarrio em aluminio fosco reforgado, c/2 algas 03
com aproximadamente 45cm de diametro
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MODULACAO DE MATERIAL DE CANTINA — MODULO V

ITEM DISCRIMINACAO DO MATERIAL QUANTIDADE
36 Vassoura de piagava 02
37 Balanga para balcio, tipo leque, capacidade 10kg 01
38 Bule em aluminio pelido, capacidade 3 litros, aproximadamente 03
39 Chaleira de aluminio polido, capacidade 5 litros, aproximada- 03

mente
40 Colher de sopa em ago inox 12
41 Depésito para sal em pléstico, capacidade 1 kg 03
42 Faca serrilhada para pAc em ago inox 02
43 Garfo de m>sa em ago MoX 12
44 Espremedor de alho em aluminio fundido, doméstico 02
45 Cuscuzeira. capacidade 5 litros 04
46 Freezer 350 litros L

OBS.: Um panelio de 30 litros da para fazer refeicao para 100 alunos.

Um paneldo de 45 litros dé para fazer refeicio para 150 alunos.
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MODULACAO DE MATERIAL DE CANTINA — MODULO VI

25x40cm

ITEM DISCRIMINACAO DO MATERIAL QUANTIDADE

17 Espumadeira em aluminio rcforgado, didmetro de 10 a 12cm e ca- 04
bo de aproximadamente 40cm

18 Faca em acc inox, para cozinha, medindo 22cm de 1dmina, apro- 04
ximadaments

19 Faca em aco inox, para cortar legumes, limina de 15cm, aproxi- 04
madamente

20 Fervedor en: aluminio reforgado, lixado, com capacidade de 1 li- 02
tro com cabe de baquelite

21 Filtro grande de 03 velas 04

22 Fogdo a gés, industrial, extra-reforcado, 2 bocas, grelhas de -
aproximadarente 40x40cm

23 Fogio a gés industrial, extra-reforcado, 4 bocas, grelhas de -
40x40cm, aproximadamente

24 Fogio a gés, industrial, extra-refor¢ado, 6 bocas, grelhas de 01
40x40cm, aproximadamente

25 Geladeira el¢trica, tipo doméstico, capacidade 330 litros 01

26 Liguidificador industrial, com copo em inox, capacidade 8 litros 02

27 Medidor em pldstico inquebravel, graduado, capacidade 1 litro 02

28 Panela de pressio em aluminio reforgado, capacidade 12 a 15 1i- 04
tros

29 Pano de prato 12

30 Pano de chao 04

31 Pencira de srame, com orla em madeira, didmetro de aproxima- 02
damente 50cm

32 Prato em polipropileno, didmetro de aproximadamente 20cm, com De acordo c/maior n® de
bordas alunos de um turno

33 Ralador em #luminio com 4 faces 04

34 Rodo 02

35 Tébua de madeira para cortar came, medindo, aproximadamente, 03




ESTADO DO CEARA
SECRETARIA DA EDUCACAO )
PROGRAMA ESTADUAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PEAE

MODULACAO DE MATERIAL DE CANTINA

Escola Médulo VII — Acima de 1300 alunos

Lista Bésica:
ITEM DISCRIMINACAO DO MATERIAL QUANTIDADE
01 Abridor de latas 04
02 Assadeira de aluminio reforgado, retangular, medindo 45 x 32cm, 06
aproximadaniente
03 Bacia de alumfnio reforgado, fosca, medindo 50cm de didmetro, 04
aproximadamente
04 Balde, capacidade 12 litros 02
05 Bandeja de aluminio reforgado, fosca, medindo 51x32cm, apro- De acordo cfo n? de
ximadamentc turmas do maior turno
06 Botijdo de gis, capacidade 13 kg De acordo c/cota mensal
07 Cacarola em aluminio reforgado com 2 algas e tampa, capacidade -
22 litros
08 Cacarola em aluminio reforgado com 2 algas e tampa, capacidade 05
40 litros
09 Caldeiro ern aluminio reforcado com 2 algas e tampa, capacidade 05
30 litros
10 Caldeirio ern aluminio reforgado com 2 algas e tampa, capacidade De acordo c/o n® de
45 litros turmas do maior turno
11 Caneca de polipropileno, capacidade 300ml, com graduagdo em De acordo com o n? de
200 ml alunos do maior turno
12 Cilindro para gas, capacidade 45 kg =
13 Colher em polipropileno com aproximadamente 80cm De acordo com o n® de
alunos do maior turno
14 Colher de pau, cabo com aproximadamente 80cm 05
15 Conchis em aluminio reforgado lixado, capacidade 500g De acordo com maior n”
de turmas do turno
16 Escorredor de macarrio em aluminio fosco reforgado, c/2 alcas 04
com aproximadamente 45cm de difmetro
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MODULACAO DE MATERIAL DE CANTINA — MODULO VII

ITEM DISCRIMINACAO DO MATERIAL QUANTIDADE
36 Vassoura de piagava 02
37 Balanga para balcdo, tipo leque, capacidade 10kg 01
38 Bule em aluminio polido, capacidade 3 litros, aproximadamente 03
39 Chaleira dc alumfnio polido, capacidade 5 litros, aproximada- 03

mente
40 Colher de sopa em ago inox 12
41 Depésito pira sal em plastico, capacidade 1 kg 03
42 Faca serrilbada para pao em ago inox 02
43 Garfo de mesa em ago inox 12
= Espremedor de alho em aluminio fundido, doméstico 02
45 Cuscuzeira, capacidade 5 litros 05
46 Freezer 350 litros 02

OBS.: Um paneldo de 30 litros da para fazer refeigao para 100 alunos.

Um paneldo de 45 litros dd para fazer refeicao para 150 alunos.
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ANEXO I

ORIENTACOES BASICAS PARA CONSERVACAO DOS
GENEROS ALIMENTICIOS DO PNAE



FUNDACAO DE ASSISTENCIA AO ESTUDANTE — FAE
DIRETORIA DE APOIO ALIMENTAR E NUTRICIONAL — DAAN
DEPARTAMENTO DE AQUISICAO E DISTRIBUICAO — DAD

GERENCIA DE DISTRIBUICAO — GD

ORIENTACOES BASICAS PARA
CONSERVACAO DOS GENEROS

ALIMENTICIOS DO PNAE

JANEIRO DE 1992
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ORIENTACOES BASICAS PARA CONSERVACAO
DOS GENEROS ALIMENTICIOS DO PNAE



1. APRESENTACAO

O presente ro'eiro tem como precipua finalidade orientar os PEAEs e REFAESs sobre os procedi-
mentos a serem adotados na ocorréncia de perdas e desvios de alimentos nos armazéns centrais, nos nicleos
regionais ¢ unidades escolares, bem como oferecer subsidios para um melhor recebimento, acompanhamento,
controle ¢ avaliacio dos zéneros alimenticios utilizados no Programa de Alimentagao Escolar.



3. PROCEDIMENTOS PRELIMINARES

— Separar os produtos deteriorados dos demais a fim de evitar contaminagao;

— Confrontar 25 datas de fabricacdo, com a de entrada do produto no armazém, para identificar se
o produto ainda se encontra dentro do prazo de validade ou se 0 mesmo permaneceu armazenado por tempo
superior ao normal;

— Solicitar ao servigo sanitério da Secretaria de Estado de Saide exame ¢ orientagao sobre a desti-
nagéo a ser dada ao produto;

— Apurar as causas e responsabilidades pelos danos causados ao Programa Nacional de Alimenta-
¢do Escolar, através de Comissdo instituida pela Secretaria da Educacéo;

_ No caso de desvio (furto) ou saque, o PEAE deverd instaurar inquérito administrativo e acionar
a Polfcia Federal;

_ Informar imediatamente 2 DAAN/FAE enviando c6pia da documentacio pertinente;

— Quando o volume de alimentos a ser inutilizado atingir até 20% em relagao ao total destinado,
deve ser formada uma comissio com representante da escola (professor, funciondrio), sociedade (APM) e Pre-
feitura Municipal (Secreteria da Satide ou Educagao), para destruigéo dos produtos, com itens discriminados e
lavrados em ata. Os documentos desta agiio deverdo ser enviados & Coordenacao do PEAE, que por sua vez
encaminhard a FAE/DAAN; e

— Quando o limite de géneros a ser inutilizado ultrapassar 20%, dev= ser comunicado & Coordena-
¢io do PEAE para acionar a Vigilancia Sanitdria Municipal ou Estadual, e apontar as principais causas que
levaram 2 perda de géneros. Os documentos desta agdo deverdo ser encaminhados & FAE/DAAN, para cién-
cia e providéncias cabiveis; '

— Emitir documentacdo da baixa do produto com as devidas justificativas, com base nas conclu-
sGes da comissdo de sindizAncia procedendo-se em conseqiiéncia os registros nas fichas de estoque.

_ Apds apurados os fatos deverd ser determinada a responsabilidade pela perda/desvio dos ali-
mentos com ressarcimenio 4 FAE, no valor correspondente aos prejuizos causados, devidamente atualiza-

dos.
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5. LEGISLACAO PEETINENTE
DO PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO
CAPITULO VII

1. O Decreto-Lei n 986 de 21 de outubro de 1969 instituiu normas bésicas sobre alimentos.

2. Recomendamos para maiores esclarecimentos a leitura da legislagdo sobre alimentos dos itens
abaixo:

Art. 32 — As infracdes dos preceitos deste Decreto-Lei serdo apuradas mediante Processo Admi-
nistrativo realizado na forma do Decreto-Lei n® 785 de 25.08.69;

Art. 33 — A interdicio de alimentos para andlise fiscal serd iniciada com a lavratura de termo de
apreensdo pela autoridade fiscalizadora competiente e pelo possuidor ou detentor da mercadoria ou, na sua au-
séncia, por duas testemunhas, onde se especifique a natureza, tipo, marca, procedéncia, nome de fabricante e
do detentor do alimento;

Paragrafo 12 - Do alimento interditado scré colhida amostra representativa do estoque existente, a
qual, dividida em trés partes, serd tornada invioldvel para que se asscgurem as caracleristicas de conservagao
e autenticidade, sendo uina delas entregue ao detentor ou responsével pelo alimento, para servir de contrapro-
va e as duas encaminhadis imediatamente ao laboratério oficial de controle;

Paragrafo 22 - Se a quantidade ou a natureza do alimento nao permitir a colheita das amostras se-
14 0 mesmo levado para o laboratdrio oficial onde, na presenca do possuidor ou responsével ¢ do perito por
ele indicado ou, na sua fulta, duas testemunhas, serd efetuada de imediato a andlise fiscal;

Pardgrafo 32 - No caso de alimentos pereciveis a andlise fiscal ndo poderéd ultrapassar de 24
(vinte e quatro) horas, ¢ de 30 (trinta) dias nos demais casos a contar da data do recebimento da amostra;

Pardgrafo 42 — O prazo de interdi¢éo néo poderd exceder de 60 (sessenta) dias, ¢ para os alimen-
tos pereciveis, de 48 (quarenta e oito) horas, findo o qual a mercadoria ficard imediatamente liberada;

Pardgrafo 52 — A interdigdo tornar-se-d definitiva no caso de andlise fiscal condenatdria;

Pardgrafo 62 - Se a andlise fiscal ndo comprovar infragao a qualquer preceito deste Decreto-Lei
ou de seus Regulamentos, o alimento interditado sera liberado;

Pardgrafo 7¢ - Q possuidor ou responsével pelo alimento interditado fica proibido de entregé-lo

40 consumo, desvid-lo ou substitui-lo, no total ou em parte;

Art. 34 — Da andlise fiscal serd lavrado laudo, do qual serfo remetidas cdpias para a autoridade
fiscalizadora competente. para o detentor ou responsével e para o produtor do alimento;

Pardgrafo 12 - Se a andlise fiscal concluir pela condenagdo do alimento, a autoridade fiscalizado-
ra competente notificard o interessado para, no prazo miximo de 10 (dez) dias, apresentar defesa escrita;

Pardgrafo 22 - Caso discorde do laudo da andlise fiscal o interessado poderd requerct, N0 mMesmo
prazo do item anterior, pericia de contraprova apresentando a amostra em seu poder e indicando o seu perito.

Pardgrafo 32 ~ Decorrido o prazo de 10 (dez) dias, sem que o infrator apresente sua defesa o lau-
do da analise fiscal serd considerado como definitivo;

Art. 35 — A pericia de contraprova serd efetuada sobre a amostra em poder do detentor ou respon-
savel no laboratério oficial de contrale que tenha realizado a andlise fiscal, presente o perito do laboratdrio
que expediu o laudo condenatdrio;

Pardgrafo tinico — A pericia de contraprova nao serd efetuada no caso da amostra apresentar indi-
cios de alteracio ou violagio;

Art. 36 — Aplicar-se-d 2 pericia de contraprova 0 mesmo método de andlise empregado na anélise
fiscal condenatéria, salvo se houver concordéncia dos peritos quanto ao emprego de outro;

Art. 37 — Em caso de divergéncia entre os peritos quanto ao resultado da analise fiscal condenatd-
ria ou aiscordancia entre os resultados desta dltima com a da pericia de contraprova, caberd recurso da parle
interessada ou do perilo resoonsdvel pela andlise condenatdria a autoridade competente devendo esta determi-
nar a realizacdo de novo exame pericial sobre a amostra em poder do laboratério oficial de controle:
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6. CONCLUSAO

Ap6s a identificagio da ocorréncia de perda de alimentos, o PEAE ¢ a REFAE deverdo reunir téc-
nicos no local, para elaboragdo de um relatério com as providéncias tomadas, encaminhando o resultado a
FAE/DAAN, para decisdo final. ]

Quando o problema for desvio, o PEAE/REFAE deverd solicitar a intervengéo da Policia Federal,
para apuraciio dos fatos. A FAE/DAAN dever ser imediatamente notificada em qualquer situag@o, colocan-
do-se 2 disposigio para o devido apoio técnico que s¢ fizer necessdrio.

DAAN/DAD/DDP/DCQ/GD

Elaborado pela Geréncia de Distribuigao — GD/DAD

Colaboragio: Departamento de Controle de Qualidade
Departamento de Desenvolvimento de Programas
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ANEXO III

FICHA DE CADASTRO DA ESCOLA
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ANEXO IV

MAPA DE SUPERVISAO (12 VISITA A UNIDADE ESCOLAR)
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ANEXO V

MAPA DE SUPERVISAO
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ANEXO VI
— DEMONSTRATIVO DE CONTROLE MENSAL -



—_——
HT DA FICHA
. PROGRAMA ESTADUAL ALIMENTAQiD ESCOLAR
ESTADO DO CEARA TR _/_f_
SECRETARIA DE EDUCAGAD
DEMONSTRATIVO DE CONTROLE MENSAL - P.E.A.E. 200A ruRa. ]
ureana [ ]
L"' e — — -
GWDIEG D EEDOLA NOME DA ESCOLA
MES D4 PRESTAGAD NUMERD A5) Gu;ﬁ_ﬁé-ﬁwalﬂﬁrnﬂ DO MES DIAS DE ATENDIMENTO 00 MES
L
T e 3
ATENDIMENTO DO MES CUSTO DE MES (Cr§)
QRIGEM DOS
RECURSDS
MIVEL DE ENSINO QUAN“IWUNGS OFERACIDMAL ALMENTOS
{1) PRE ESCOLAR FEDERAL J
() ALFABETIZACAD ESTADUAL
(3) 13 GRAU MAUINICIFAL
(4) 2¢ GRAU APM.C.
(5) SUPLETIVOD COMUNITARIO
() EDUCAGAD ESFECIAL PMA E
{7) QUTROS OUTACS
b == L
— —
CODIGO DO ALIMENTOS QUANTIDADE
e CONSUMIDA (KG
FRODUD DISCRIMINAGAD DO PRODUTO L
ALMOMDEGA EOVINA AD MOLHO KG
CARNE BOVINA EM CONSERVA KG
ALEC DE SOJA REFINADO LT
FARINHA DE MANDIDGA | KG
FARINHA DE MILHO [: KG
MACARRAQ COMUM G |
FEWAQ TIPO €3 KG
LEITE EM PO Ly KG
AGUCAR CRISTAL SUFERIOR KG
LEITE EM PCI - PMA K
ARROZ el
BISCOITO SALGADC TIPQ CREAM CRACKER ! K&
CHARGQUE BOVINA DIANTEIRD KG
FRANGD CONMGELALC [(cH
|| @v0 DE GALINHA MECIC BRAMCO Dz
PAD K&
FILE DE PEIXE CONBELADO G
RAPADURA 3 KG
KG
EE =
PVT OU PTS K.G.
MELADO DE CANA KG
= e =,
i =5 ODSERVAGOELS: =)
CARDAPIO MAIS ACEITO (NOMES):
CARDAPIO MENOS ACEITO (NOMES):

ASSINATURA DO DIFETOR RESPOMNSAVEL CICARIMED



ANEXO VII

GUIA DE REMESSA INDIVIDUAL
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ANEXO VIII

GUIA DE REMESSA DE ALIMENTOS PERECIVEIS
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ANEXO IX

GUIA DE REMESSA GLOBAL
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ANEXO X

RECIBO DE TRANSFERENCIA DE GENEROS ALIMENTI,CIOS



ESTADO DO CEARA
SECHETARTA BE ELUCACAQ
PELEGACIA REGIORAL DE EDUCACAD - DERE
SETOR Dl SUPERVISAO ¥ DISTRIBUIGAO DE ALIMERTOS - SSDA
SETOR MUNICIPAL DE .’\LIHT:H'D\:{:.KO ESCOLAR - SEMAE

RECIDO DE TRANSFERERCIA DE GEREROS ALIMENTIEIOS

RECEBI, da Escola

os generos em quantidades abaixo relacionados, para serenm utilizados na alimentagao escelar da

Escola ___

GENEROS QUANT1DADE

ASs,. DO DIRETOR LOCAL B DATA
( Escela de oriper )

.

ASS. PO DIREIGR SUPERVISUR  SEMAR
{ Eecola Leneficiada }

£a 43107
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